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COTES DU RHONE RGE

L'HERITAGE DES TERROIRS DU SUD

PRESENTATION
Une collection unique qui s'enracine au coeur des vignobles des Côtes du
Rhône & de Provence, à la recherche de belles rencontres. Dans le secret de
ces terroirs baignés de soleil et vivifiés par les vents, les vignes s'accrochent à
flanc de coteaux, s'étagent en terrasses puis s'alanguissent doucement
jusqu'à la mer, offrant une multiplicité de caractères et de typicités. Une
collection élaborée à partir d'une sélection minutieuse et attentive, selon un
processus exigeant et vigoureux, pour délivrer la quintessence des vins de la
région d'appellation. L'histoire d'une aventure qui s'écrit chaque jour dans
les vignes et dans la cave, inspirée d'une expérience en symbiose avec les
équilibres naturels. Cette sélection BIO est issu de vignobles en agriculture
biologique.

VIGNOBLE
Sol: sols argile calcaires, terrasses villefranchiennes
Localisation: Versant méridional de la Vallée du Rhone

ASSEMBLAGE
50% Syrah / 30% Grenache / 20% Mourvèdre

ELABORATION
vinification traditionnelle, en cuve inoxydable thermorégulée. 50% des syrah
et des grenaches sont vinifiés à la bourguignonne par pigeage pour extraire le
fruit et la finesse. Les uatres raisdins sont vinifiés par remontage quotidien
léger et quelques délestage. Une fois la fermentation alcoolique terminée, on
a laissé sous marc les syrah pendant 21 jours alors que les grenaches sont
restés en cuve avant pressurage 17 jours. Ensuite les raisins sont pressurés.
Les vins sont soutirés des lies En cuve inox de 3 mois, les vins sont
embouteillés pour garder le maximum de fraîcheur, de fruits et de
gourmandises.

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION
Belle robe brillante et profonde rubis. Le nez est gourmand avec des notes de
petits fruit noirs et d?épices. La bouche est charnue, fraiche et complexe,
avec des tanins soyeux. Finale persistante.
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